
味噌づくり教室 
自分で仕込んだオリジナル味噌を作ってみませんか。 

日  時 １２月 ４日（金） ９：３０～１２：３０ 

場  所 南那須公民館 多目的室 

募集人数 市内在住または在勤の人 先着３０名 

内  容 
味噌の材料を混ぜ、樽に入れて持ち帰る 

（１樽約８ｋｇ、１人２樽まで） 

講  師 秋葉 節夫 氏（秋葉糀味噌醸造株式会社 代表取締役社長） 

費  用 
１樽４，５００円程度（材料費・樽代３００円含む） 

国産大豆・天日塩使用  ※樽をお持ちの方には樽代を返金します。 

持  物 エプロン、三角巾、キッチン手袋、マスク、タオル、新聞紙 

そ の 他 参加する際は検温し、マスクを着用してください。 

募集期間 １０月１７日（土）～３１日（土） 

【申込方法】 

◇募集期間の午前９時～午後５時に、電話等で下記あてお申込みください。 

◇原則、個人ごとにお申込みください。 

※友人・家族と併せてお申込みいただく場合、必ず相手の了承を得てからお申込み 

ください。 

◇講座の参加希望者が極端に少ない場合は、実施できない場合があります。 

◇講座の開催日１週間前以降のキャンセルは、費用をご負担していただくことがあり

ます。 

   

烏山公民館 ☎０２８７－８３－１４１２ 

※烏山公民館事務室は、月曜日、第３日曜日、祝日および年末年始はお休みです。 
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